
 

 

 

 

 

 

 

Technische Fiche 

Naam: Talamonti Aternum, Trebbiano d’Abruzzo 
Druivensoorten: 100% Trebbiano d’Abruzzo 
Regio & land: Abruzzo, Italië 
Producent: Talamonti 
Inhoudsmaat: 75 cl  
Alcoholpercentage: 13% 
Serveertemperatuur: 8 °C - 10 °C 

Foodpairing: 
Gegrilde Sint-Jacobsvruchten, magere vis 
(kabeljauw, tongschar) met saus, risotto 
zeevruchten, pasta’s met zeevruchten en romige 
sausen, halfharde kazen, kreeft/krab in 
saffraansaus. 

Informatie over de producent: 
Talamonti werd in 2001 opgericht door een groep 
van ondernemers, uit liefde voor de wijn en hun 
geliefde streek Abruzzo. Ze hanteren de meest 
moderne vinificatiemethoden om wijnen te maken 
zonder afbreuk te doen aan de traditie. De wijn 
wordt verbouwd rondom het Italiaanse stadje 
Loreto Aprutino, waar de beste wijnen vandaan 
komen. De ongelofelijke verscheidenheid van het 
klimaat en de ligging van de wijngaarden laat de 
productie toe van veelzijdige druiven zoals 
Trebbiano d’Abruzzo, Montepulciano en sinds 2009 
ook Pecorino. Bij Talamonti slagen ze er wonderwel 
in om met deze traditionele druiven moderne 
wijnen te produceren die zowel door 
wijnliefhebbers als door wijnkenners gesmaakt 
worden. Geen wonder dat ze door de internationale 
wijnpers als één van de toonaangevende domeinen 
van Abruzzo worden beschouwd. 

 

 

Informatie over de wijn: 
De druiven voor deze wijn zijn afkomstig uit geselecteerde wijngaarden in de nabijheid van het dorpje 
Loreto Aprutino, topregio voor de Trebbiano druif. De wijngaarden bevinden zich 300m boven de 
zeespiegel. Handmatige oogst! Na het walsen opflakkeringen van citrus en groene Granny Smith. Subtiele 
eikaroma’s harmoniseren het citruspallet tot een evenwichtig geheel, 30% van de batch krijgt houtaroma’s 
mee gedurende 7 maanden. Hierdoor bekomt de wijn een fris en perfect evenwicht tussen fruit en tertiaire 
aroma’s. Topwijn! 


