
 

 

 

 

 

 

 

Technische Fiche 

Naam: Sauvion Les Fondettes Sancerre Blanc 
Druivensoorten: 100% Sauvignon Blanc 
Regio & land: (Sancerre) Loire, Frankrijk 
Producent: LGCDF 
Inhoudsmaat: 75 cl  
Alcoholpercentage: 12,5% 
Serveertemperatuur: 8 °C - 10 °C 

Foodpairing: 
Wit vlees, gevogelte, vis, zeevruchten en oude kaas 

Informatie over de producent: 
Les Grands Chais de France werd in 1979 
opgericht door Joseph Helfrich. De GCDF Group is 
de bevoorrechte partner van wijnbouwers in de 
grote wijnproducerende regio's van Frankrijk en 
een wijnbouwer en rijpingsspecialist aan het 
hoofd van meer dan 3.000 ha wijngaarden. In 
slechts één generatie zijn we een belangrijke 
stakeholder geworden in de Elzas, Jura, Diois, 
Languedoc, de regio van Bordeaux, Val de Loire, 
in Bourgogne en Provence. Sinds enkele jaren 
zijn we ook actief buiten Frankrijk in de 
zogenaamde nieuwe wereld denk aan 
bijvoorbeeld Chili, Nieuw-Zeeland & Australië… . 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 

Informatie over de wijn: 

De druiven worden na de oogst geperst en de alcoholfermentatie vindt plaats bij een lage temperatuur 
(ongeveer 20° C). De wijn wordt snel gerekt, gefilterd en gebotteld. Lichtgeel met groene reflecties met aroma's 
van witte bloemen en citrusvruchten en vuursteenachtige tonen. Een levendige wijn met een goede harmonie 
die rijkdom, levendigheid en aromatische persistentie combineert. 


