
 

 

 
 
 
 

 

Technische Fiche 

Naam: Prosecco Ca Di Rayo Extra Dry 
Druivensoorten: 100% Glera 
Regio & land: Veneto, Italië 
Producent: Ca Di Rayo 
Inhoudsmaat: 20 cl – 37,5 cl – 75 cl – 150 cl 
Alcoholpercentage: 11% 
Serveertemperatuur: 6 °C – 8 °C 

Foodpairing: 
Aperitief 

Informatie over de producent: 
In 2005 werd de wijnkelder Ca 'di Rajo geboren, 
op de fundamenten van de familie Cecchetto, die 
al sinds 1931 wijnen produceerde, eerst met zijn 
grootvader Marino en daarna met zijn vader 
Bortolo. Aan het roer van het bedrijf vinden we nu 
de derde generatie van de familie Cecchetto, met 
de broers Simone, Alessio en Fabio. Het bedrijf 
maakt gebruik van de meest innovatieve 
technologieën voor het maken van wijn, met een 
moderne, dynamische en duurzame 
ondernemersgeest. In het vruchtbare land van het 
bedrijf Ca 'di Rajo worden ook Pinot Grigio, 
Chardonnay, Traminer, Sauvignon Blanc, 
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc en Merlot 
geproduceerd. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Informatie over de wijn: 
De kleur is helder en strogeel met groene reflecties. De pareling van deze Prosecco is zeer fijn en mooi 
aanhoudend. In het boeket vinden we vooral bloemen, citrus en wit fruit. In de mond vinden we een mooi 
zachte structuur. 


