
 

 

 

 

 

 

 

Technische Fiche 

Naam: Sauvion Haut-Poitou Sauvignon Gris 
Druivensoorten: 100% Sauvignon Gris 
Regio & land: Loire, Frankrijk 
Producent: LGCDF 
Inhoudsmaat: 75 cl  
Alcoholpercentage: 13% 
Serveertemperatuur: 8 °C - 10 °C 

Foodpairing: 
Ideaal als aperitief, of perfect bij vis en zeevruchten. 
Ook heerlijk bij verse kazen zoals Chabichou du 
Poitou 

Informatie over de producent: 
Les Grands Chais de France werd in 1979 
opgericht door Joseph Helfrich. De GCDF Group is 
de bevoorrechte partner van wijnbouwers in de 
grote wijnproducerende regio's van Frankrijk en 
een wijnbouwer en rijpingsspecialist aan het 
hoofd van meer dan 3.000 ha wijngaarden. In 
slechts één generatie zijn we een belangrijke 
stakeholder geworden in de Elzas, Jura, Diois, 
Languedoc, de regio van Bordeaux, Val de Loire, 
in Bourgogne en Provence. Sinds enkele jaren 
zijn we ook actief buiten Frankrijk in de 
zogenaamde nieuwe wereld denk aan 
bijvoorbeeld Chili, Nieuw-Zeeland & Australië… . 
 

 
 
 
 
 
 
 

 

Informatie over de wijn: 

De Sauvignon-druiven worden geoogst op aromatische rijpheid en worden zorgvuldig geperst om ze zoveel 
mogelijk te beschermen tegen zuurstof. De toch al zeer aromatische most wordt na bezinking bij lage 
temperatuur (14/16°C) gefermenteerd. Aan het einde van de gisting worden de wijnen op hun droesem 
bewaard en de droesem wordt regelmatig omgeroerd om de autolyse van de gist te bevorderen om meer vet en 
complexiteit aan de wijn toe te voegen tijdens de winter. Zeer lichtgele kleur met grijze reflecties. Noten van 
citrus, exotisch fruit en witte bloemen. Frisse wijn met een royale en ruime aanzet gevolgd door een pittige 
afdronk met aroma's van exotisch fruit. 


