
 

 

 

 

 

 

 

Technische Fiche 

Naam: Ponte Villoni Edizione Privata 
Druivensoorten: 50% Nero Di Troya, 25% 
Primitivo & 25% Sangiovese 
Regio & land: Puglia, Italië 
Producent: LGCDF 
Inhoudsmaat: 75 cl 
Alcoholpercentage: 13,5% 
Serveertemperatuur: 14 °C - 16 °C 

Foodpairing: 
Een perfecte begeleider voor rood vlees, harde kazen 
en zacht haarwild 

Informatie over de producent: 
Les Grands Chais de France werd in 1979 
opgericht door Joseph Helfrich. De GCDF Group is 
de bevoorrechte partner van wijnbouwers in de 
grote wijn producerende regio's van Frankrijk en 
een wijnbouwer en rijpingsspecialist aan het 
hoofd van meer dan 3.000 ha wijngaarden. In 
slechts één generatie zijn we een belangrijke 
stakeholder geworden in de Elzas, Jura, Diois, 
Languedoc, de regio van Bordeaux, Val de Loire, 
in Bourgogne en Provence. Sinds enkele jaren 
zijn we ook actief buiten Frankrijk in de 
zogenaamde nieuwe wereld denk aan 
bijvoorbeeld Chili, Nieuw-Zeeland & Australië… . 
 

 
 
 
 
 
 
 

Informatie over de wijn: 

De druiven worden geoogst wanneer de ideale rijpheid is bereikt. Daarna worden de druiven ontsteeld, 
gekneusd en gefermenteerd bij een gecontroleerde temperatuur (tussen 25-30°C). Tijdens de alcoholische 
gisting kijken we ernaar uit om de aroma's van de toekomstige wijn te maximaliseren om een goede structuur 
en concentratie te verkrijgen zonder agressieve tannines. Deze wijn oogt Elegant donkerrode kleur met 
paarse tinten in de rand van het glas. In de neus tonen van kersen, bosbessen, chocolade en rijp donker fruit. 
Sappige, zijdezachte wijn, met goed geïntegreerde tonen van eikenhout. De mond is goed uitgebalanceerd, 
complex, met een grote lengte en een fruitige afdronk. 


