
 

 

 

 

 

 

 

Technische Fiche 

Naam: Kloster Eberbach Spätburgunder 
Druivensoorten: 100% Spätburgunder 
Regio & land: Rheingau, Duitsland 
Producent: LGCDF 
Inhoudsmaat: 75 cl 
Alcoholpercentage: 13% 
Serveertemperatuur: 14 °C - 16 °C 

Foodpairing: 
Een uitstekende begeleider van de mediterrane 
keuken. Probeer het eens met geroosterde lamsfilet 
in een kruidenkorst, met aardappelgratin en 
ratatouille. Maar hij weet ook gerechten met een 
Latijns-Amerikaans tintje te vertalen, zoals gegrilde 
tonijnsteak met guacamole-avocadodip en 
aubergines. 

Informatie over de producent: 
Les Grands Chais de France werd in 1979 
opgericht door Joseph Helfrich. De GCDF Group is 
de bevoorrechte partner van wijnbouwers in de 
grote wijn producerende regio's van Frankrijk en 
een wijnbouwer en rijpingsspecialist aan het 
hoofd van meer dan 3.000 ha wijngaarden. In 
slechts één generatie zijn we een belangrijke 
stakeholder geworden in de Elzas, Jura, Diois, 
Languedoc, de regio van Bordeaux, Val de Loire, 
in Bourgogne en Provence. Sinds enkele jaren 
zijn we ook actief buiten Frankrijk in de 
zogenaamde nieuwe wereld denk aan 
bijvoorbeeld Chili, Nieuw-Zeeland & Australië… . 
 

 
 

 

Informatie over de wijn: 

De traditie van het produceren van rode wijnen in het Eberbach-klooster gaat terug tot de oprichtingsjaren van 
het voormalige cisterciënzerklooster. Waarschijnlijk hebben de monniken in de 12e eeuw de veeleisende Pinot 
Noir-wijnstokken uit hun huis in Bourgondië meegenomen en verbouwd in de Rheingau. Bronnen teruggaand 
tot de 13e eeuw bewijzen dat er toen al rode wijncultuur bestond in het Eberbach-klooster. Deze Duitse Pinot 
Noir is licht-rood van kleur en heeft aroma’s van zure kers, aardbei, cassis, vanille en heeft ook lichte aardse 
tonen. Typische Spätburgunder kruiden in de mond met een mooie structuur en een middelmatige afdronk. 


