
 

 

 

 

 

 

 

Technische Fiche 

Naam: Chateau De La Galiniere Cotes De Provence 
Saint Victoire 
Druivensoorten: 60% Cinsault, 20% Syrah &  
20% Vermentino 
Regio & land: Provence, Frankrijk 
Producent: LGCDF 
Inhoudsmaat: 75 cl – 150 cl 
Alcoholpercentage: 13% 
Serveertemperatuur: 8 °C - 10 °C 

Foodpairing: 
Ideaal als aperitief of bij zomerse gerechten: salades, 
ratatouille, Provençaalse tomaten of gegrild vlees. 

Informatie over de producent: 
Les Grands Chais de France werd in 1979 
opgericht door Joseph Helfrich. De GCDF Group is 
de bevoorrechte partner van wijnbouwers in de 
grote wijnproducerende regio's van Frankrijk en 
een wijnbouwer en rijpingsspecialist aan het 
hoofd van meer dan 3.000 ha wijngaarden. In 
slechts één generatie zijn we een belangrijke 
stakeholder geworden in de Elzas, Jura, Diois, 
Languedoc, de regio van Bordeaux, Val de Loire, 
in Bourgogne en Provence. Sinds enkele jaren 
zijn we ook actief buiten Frankrijk in de 
zogenaamde nieuwe wereld denk aan 
bijvoorbeeld Chili, Nieuw-Zeeland & Australië… . 
 

 
 
 
 

 

Informatie over de wijn: 

Bij aankomst in de cuvés worden de druiven voorzichtig geperst in een pneumatische pers. Alleen de eerste en 
helderste sappen worden bewaard voor de productie van rosé. Een strenge selectie is essentieel om fijne rosé 
met een delicaat aroma te verkrijgen. De fermentatie vindt enkele dagen plaats bij 14°C. De temperatuur loopt 
dan tijdens de fermentatie geleidelijk op tot een piek van 20°C. Het kweken gebeurt op fijne droesem in 
roestvrijstalen tanks, gedurende 3 maanden. Deze wijn is zalmroze met zilveren reflecties. De neus openbaart 
zich met intensiteit, benadrukt door citrusfruit en grapefruitaroma's gecombineerd met een grote mineraliteit. 
Recht en benadrukt door frisheid in de mond, biedt deze roséwijn een mooie mineraliteit dankzij de toon van 
citrusfruit. De afdronk is strak en fris. 


