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Technische Fiche

Naam: Indomita Gran Reserva Carmenére
Druivensoorten: 100% Carmenére
Regio & land: Maipo Valley, Chili
Producent: Vifia Indomita

Inhoudsmaat: 75 cl

Alcoholpercentage: 14%
Serveertemperatuur: 14 °C-16 °C

Foodpairing:
Tajine met lam, cassoulet, kip Tandoori, taco’s met
varkensvlees, kalkoengebraad, gegrilde kruidige kip.

Informatie over de producent:

Indomita, opgericht in 2001, is één van de weinige

wijnproducenten die over eigen wijngaarden beschikt

in Casablanca Valley en Maipo Valley, twee van de

beste “terroirs” van Chili. Casablanca Valley is een

relatief kleine, laaggelegen vallei die getypeerd wordt

door de maritieme invloed van de koude Stille Oceaan.

Hierdoor liggen de wijngaarden een groot stuk van de

: voormiddag in een koele nevel gehuld en liggen de

v gemiddelde dagtemperaturen niet boven 25°C in de

f zomer. De druiven hebben hierdoor een langer

: rijpingsseizoen waardoor ze intenser van smaak zijn.

\ Indomita teelt hier al haar witte druivensoorten en

INDOMITA Pinot Noir. Maipo is dan weer één van de meest

= gezochte regio’s voor de productie van evenwichtige

Gran Reserva rode wijnen. Gelegen in de Centrale Vallei geniet het
g van een warm en zeer regelmatig klimaat met hoge

dagtemperaturen en koele nachten. Ideale

omstandigheden voor rijpe en smaakvolle wijnen

gemaakt van Merlot, Carmenére en Cabernet

Sauvignon. De wijnen van Indomita worden getypeerd

»f door de pure expressie van de druivensoort, hun
”3-' elegantie en hun onovertroffen prijs-kwaliteit
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verhouding. Geen wonder dat ze al verschillende
onderscheidingen behaalden op wedstrijden en in
internationale wijnmagazines.

Informatie over de wijn:

De Carmenere druif levert speciale aroma’s aan zoals tomatenbladeren, hummus, droge bladeren en
paprika’s. Deze wijn is 13 maanden gerijpt op Franse en Amerikaanse eik en krijgt hierdoor zijn kruidig
(kruidnagel, vanille en zwarte peper) en complex karakter. Mix van woudvruchten in de smaak gevolgd door
een kruidige lange finale. Mooi in balans!
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