
 

 

 

 

 

 

 

Technische Fiche 

Naam: Bodegas Harcal Corvul Vinas Los Dos 
Almendros 
Druivensoorten: 100% Tempranillo 
Regio & land: Ribera Del Duero, Spanje 
Producent: Bodegas Harcal 
Inhoudsmaat: 75 cl  
Alcoholpercentage: 13,5% 
Serveertemperatuur: 14 °C – 16 °C 

Foodpairing: 
Hazenrug en hazenpeper, stoverij met hert en 
everzwijn, Coté a los, zwaardere gerechten met 
truffel 

Informatie over de producent: 
In het dorpscentrum van Roa de Duero, gelegen 
in de provincie Burgos en het centrum van de DO 
Ribera del Duero, vinden we het wijnhuis 
Bodegas Hercal. Na vele decennia van wijnbouw 
en verkoop van de druiven aan de grote en 
gerenommeerde wijnhuizen van Ribera del 
Duero, besloot Bodegas Hercal begin deze eeuw 
om hun grote droom waar te maken en zelf wijn 
te produceren. Grootste drijfveren van deze 
koersverandering zijn de gemotiveerde en 
extraverte broers Casado Altable (de huidige 
generatie wijnmakers). Met de oogst van 2005 
zagen hun eerste wijnen dan ook het licht.  
Het doel was - en is nog steeds – om tempranillo-
wijnen van hoge kwaliteit te maken met een 
eigentijdse twist, gebruikmakend van 
biodynamische technieken. Dit resulteert in wijnen 
van wereldklasse die voor iedereen toegankelijk 
zijn. De internationale erkenningen die de wijnen tot 
nu toe hebben ontvangen en de groei die het 
wijnhuis heeft gekend sinds het is begonnen met het 
produceren van eigen wijnen is hier bewijs van. 

 
 

 

Informatie over de wijn: 
Complexe en intense, doch elegante, wijn. Aroma’s van aardbeien, bramen, geroosterde koffie, specerijen en 
aardse impressies. Deze topper krijgt een eiklagering van minimum 20 maanden. 


