
 

 

 

 

 

 

 

Technische Fiche 

Naam: Bodegas Harcal Somanilla Crianza 
Druivensoorten: 100% Tempranillo 
Regio & land: Ribera Del Duero, Spanje  
Producent: Bodegas Harcal 
Inhoudsmaat: 75 cl  
Alcoholpercentage: 14% 
Serveertemperatuur: 14 °C – 16 °C 

Foodpairing: 
Filet pur, chateaubriand, haarwild 

Informatie over de producent: 
In het dorpscentrum van Roa de Duero, gelegen in 
de provincie Burgos en het centrum van de DO 
Ribera del Duero, vinden we het wijnhuis Bodegas 
Hercal.  Na vele decennia van wijnbouw en 
verkoop van de druiven aan de grote en 
gerenommeerde wijnhuizen van Ribera del Duero, 
besloot Bodegas Hercal begin deze eeuw om hun 
grote droom waar te maken en zelf wijn te 
produceren. Grootste drijfveren van deze 
koersverandering zijn de gemotiveerde en 
extraverte broers Casado Altable (de huidige 
generatie wijnmakers). Met de oogst van 2005 
zagen hun eerste wijnen dan ook het licht.  
Het doel was - en is nog steeds - om 
tempranillowijnen van hoge kwaliteit te maken 
met een eigentijdse twist, gebruikmakend van 
biodynamische technieken. Dit resulteert in 
wijnen van wereldklasse die voor iedereen 
toegankelijk zijn. De internationale erkenningen 
die de wijnen tot nu toe hebben ontvangen en de 
groei die het wijnhuis heeft gekend sinds het is 
begonnen met het produceren van eigen wijnen is 
hier bewijs van. 

 
 

 

Informatie over de wijn: 
Rijk, complex en vol. Aroma’s van rijp fruit, vanille en specerijen.  
De accenten van frambozen, bramen en rijpe pruimen combineren perfect met het zachte, maar niettemin 
aanwezige eikenhout. Dit laatste is te danken aan de houtlagering van 16 maanden op Franse en 
Amerikaanse eik. Heerlijke wijn met een levendig karakter en een lange afdronk. 


