
 

 

 

 

 

 

 

Technische Fiche 
 
Naam: Vallade Montepulciano d’Abruzzo 
Druivensoorten: 100% Montepulciano d’Abruzzo 
Regio & land: Abruzzo, Italië 
Producent: Casa Girelli 
Inhoudsmaat: 75 cl 
Alcoholpercentage: 13% 
Serveertemperatuur: 14 °C –  16 °C 
 
Foodpairing:  
Bruschetta en Crostini, belegd met verse tomaten 
en knoflook of ondergedompeld in olijfolie of 
leverspreads. Pecorino-flan, Panzanella, een 
typische broodsalade met kruiden, Pici al ragu, 
een huisgemaakte pasta in rundvleessaus. 
 
Informatie over de producent: 
Casa Girelli is een historisch Italiaans bedrijf 
opgericht door een familie uit Verona in de late 
jaren 1800. Van generatie op generatie bracht het 
bedrijf van wijnboeren en wijnmakers de familie 
naar Trento, waar ze in 1966 hun bestaande 
bedrijf oprichtten. Na de Tweede Wereldoorlog 
begon Casa Girellii zijn productie te verhogen door 
de beste wijngaarden in Italië te zoeken en de 
wereld rond te reizen om nieuwe markten te 
verkennen. Het is de afgelopen decennia 
geëvolueerd tot een van de belangrijkste bedrijven 
in ons netwerk. Casa Girelli brengt zijn producten 
op de markt in meer dan 50 landen en beschikt 
over een breed assortiment wijnen, waaronder 
veel kwaliteitsproducten uit verschillende regio's 
van Italië. 

 
 
 
 
 
 
 

 

Informatie over de wijn: 

Deze rode wijn heeft een robijnrode kleur en bevat aroma’s van rijp rood fruit en een tikkeltje kruidigheid. In de 
mond vinden we een zachte tannine en een middelmatig durende afdronk. 


