
 

 

 

 

 

 

 

Technische Fiche 

Naam: La Quintinye Vermouth Royale Rouge 
Regio & land: Frankrijk 
Producent: La Quintinye Vermouth Royal 
Inhoudsmaat: 70 cl 
Alcoholpercentage: 16% 
Serveertemperatuur: 14°C 

Foodpairing: 
Aperitief, Cocktails,… 
 
Informatie over de producent: 
La Quintinye (spreek uit als “keintinië”) Vermouth 
Royal, gecreëerd in 2013 aan het begin van de 
vermoutrenaissance, is de enige vermout gemaakt 
van Pineau des Charentes en infusies van 37 planten 
(inclusief alsem). De naam komt van de beroemde 
landbouwingenieur die door Le Nôtre, de tuinman 
van Lodewijk XIV , gevraagd werd om de botanische 
tuin van de Zonnekoning te creëren. De Quintinye 
brengt ons naar Versailles in een universum waar 
levensvreugde en weelde heersen. In een tijd waarin 
retro-chique en klassieke cocktails razend populair 
zijn, werd La Quintinye Vermouth Royal in 2016 
door Paul Pacult’s Ultimate Spirits Challenge 
beoordeeld als de beste Franse Vermouth ter 
 wereld.  
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

Informatie over de wijn: 

La Quintinye Rouge, gemaakt van een selectie van 28 planten en kruiden, samen met een mix van witte wijnen 
en Pineau des Charentes Rouges, geeft een complex en weelderig boeket van aroma's vrij. Met zijn tonen van 
vanille en kruiden is hij eeuwig in de mond. 


