
	

	

 
 
 

 

	
Technische	Fiche	
Naam:	Bisquertt	La	Joya	Gran	Reserva	
Gewurztraminer	
Druivensoorten:	100%	Gewurztraminer	
Regio	&	land:	Colchagua	Valley,	Chili	
Producent:	Viña	Bisquertt	
Inhoudsmaat:	75	cl	
Alcoholpercentage:	13,5%	
Serveertemperatuur:	8	°C	-	10°C	

Foodpairing:	
Eend	met	sinaasappel,	Chinese	keuken,	gerookte	vis,	
sushi,	indiase	gerechten	met	curry,	Thaise	keuken,	
bittere	gerechten	(witloof)	en	halfharde	kazen.	

Informatie	over	de	producent:	
Deze	familiale	onderneming	werd	opgericht	door	
Osvaldo	Bisquertt	in	1978.	Hij	was	een	pionier	van	
de	Colchagua	Valley	en	de	eerste	om	in	het	koelere	
Marchigüe,	kort	bij	de	oceaan,	aan	te	planten.	Het	
motto	van	de	familie	Bisquertt	is	“Respect”.	Respect	
voor	de	consument	die	de	hoogste	kwaliteit	
verdient,	respect	voor	de	werknemers,	waarvan	
sommige	families	al	meerdere	generaties	lang	voor	
hen	werken,	en	respect	voor	hun	land:	Colchagua	
Valley.	De	stijl	van	de	wijnen	wordt	gekenmerkt	
door	elegantie,	evenwicht	en	zuiverheid.	Aan	de	
basis	ligt	de	hoogste	kwaliteit	druiven	dankzij	het	
werk	van	wijngaardmanager	Jaime	Araya	die	de	
leiding	heeft	over	de	wijngaarden	El	Rulo	(in	de	
warmere	Palmilla	regio)	en	El	Chequén	(in	het	
koelere	Marchigüe).	De	wijngaarden	werden	recent	
aan	een	doorgedreven	“terroir-studie”	
onderworpen	zodat	elk	perceel	op	de	juiste	manier	
en	met	de	meest	passende	druivensoort	werd	
beplant.	In	de	wijnkelder	staat	een	jong	wijnmakers	
team,	onder	leiding	van	oenologe	Joana	Pereira,	
garant	voor	wijnen	met	precisie,	elegantie	en	
complexiteit.	

	
	
	
Informatie	over	de	wijn:	
Goudgele	wijn	met	veel	tropisch	fruit	in	het	glas.	Geuren	van	perzik,	abrikoos	en	kweepeer	verwennen	de	
neusreceptoren.	Na	het	walsen	jasmijn	als	florale	toets.	In	de	mond	opnieuw	een	exploderende	exotische	fruitbom.	
Aangename	sappige	zuren	,	niet	te	veel,	niet	te	weinig.	Licht	zoetje	in	de	finale	harmoniseert	zoet	en	zuur.	


