
 

 

 

 

 

 

 

Technische Fiche 

Naam: Calmel & Joseph Villa Blanche Merlot 
Druivensoorten: 100% Merlot 
Regio & land: Languedoc, Frankrijk 
Producent: Calmel & Joseph 
Inhoudsmaat: 75 cl  
Alcoholpercentage: 14% 
Serveertemperatuur: 8 °C - 10 °C 

Foodpairing: 

Fruitige Merlots zijn uitstekend te combineren met 
roze zeevruchten zoals zalm en garnalen, maar ook 
met de meeste schelpdieren. Lekker bij rood 
runds/lamsvlees, gerechten met champignons, 
truffels, pancetta en spek.  

Informatie over de producent: 
Calmel & Joseph, opgericht in 1995 is een négociant 
dat enkel met onafhankelijke wijndomeinen in de 
Languedoc Roussillon werkt. Overtuigd van het 
buitengewone potentieel van deze regio 
assembleren, oenoloog Laurent Calmel en Jerome 
Joseph alle wijnen met de gemeenschappelijke wens 
om te bewijzen dat er te weinig bekend is van de 
unieke kwaliteit van deze mediterrane bodems. 
Naast de wens om wijnen van hoge constante 
kwaliteit te produceren , zijn erg begaan met het 
maken van wijn op basis van hun filosofie van 
elegantie, karakter en smaakrijkdom. Vrij van alle 
keurmerken, zijn onze teeltwijze en vinificaties 
natuurlijk en milieuvriendelijk. De druiven worden 
geplukt (met de hand) aan optimale rijpheid. Calmel 
& Joseph geven de voorkeur aan zachte vinificaties 
in plaats van agressieve extracties. Zorgvuldige 
assemblages harmoniseren de verschillende ‘cuves’ 
van lokale druiven van verschillende telers. 

 
 

Informatie over de wijn: 
Traditionele vinificatie met een fermentatietemperatuur tussen 25 en 28°C. De totale gisting duurt 3 weken. De 
wijn rijpt 3 maanden op vaten van 1 jaar oud. De neus wordt gekenmerkt door rijpe zwarte kersen 
(hedelfinger) , garrigue en tomatentapenade. De mond is evenwichtig en rond met rijpe gesmolten tannines. 
Smaakaroma's van rood fruit en gekonfijte zwarte kers(bigarreau). Fruitige afdronk met mediterrane kruiden 
in de keel. 


