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Technische Fiche

Naam: Calmel & Joseph Villa Blanche Sauvignon Blanc
Druivensoorten: 100% Sauvignon Blanc
p— Regio & land: Languedoc, Frankrijk
Producent: Calmel & Joseph
Inhoudsmaat: 75 cl
Alcoholpercentage: 12,5%
Serveertemperatuur: 8 °C-10 °C

Foodpairing:

Elegante wijn die zich uitstekend leent bij zachte tot
halfharde kazen, carpaccio/tartaar van vis, ceviche,
schaaldieren, gebakken vette vis, salades en
vegetarische gerechten.

Informatie over de producent:

Calmel & Joseph, opgericht in 1995 is een négociant
dat enkel met onafhankelijke wijndomeinen in de
Languedoc Roussillon werkt. Overtuigd van het
buitengewone potentieel van deze regio
assembleren, oenoloog Laurent Calmel en Jerome
Joseph alle wijnen met de gemeenschappelijke wens
om te bewijzen dat er te weinig bekend is van de
unieke kwaliteit van deze mediterrane bodems.
Naast de wens om wijnen van hoge constante
kwaliteit te produceren, zijn erg begaan met het
maken van wijn op basis van hun filosofie van

é@ elegantie, karakter en smaakrijkdom. Vrij van alle
VRS A°N\ fRs keurmerken, zijn onze teeltwijze en vinificaties

natuurlijk en milieuvriendelijk. De druiven worden
geplukt (met de hand) aan optimale rijpheid. Calmel
& Joseph geven de voorkeur aan zachte vinificaties
in plaats van agressieve extracties. Zorgvuldige
assemblages harmoniseren de verschillende ‘cuves’
van lokale druiven van verschillende telers.

Informatie over de wijn:

De druiven worden 's nachts in twee keer geoogst. Een vroege oogst om natuurlijke frisheid in de wijn te hebben, een
tweede oogst 15 dagen later om een goede concentratie en meer variéteit aroma’s te hebben. De alcoholische gisting is
thermo gereguleerd bij 14°C. Geen malolactische gisting. 10% van de batch rijpt in tweedejaars barrique. De neus is
expressief en elegant met aroma's van citrus, mango en papaja, gevolgd door tonen van dille en buxus. De aanzet is fruitig
met verse sinaasappel, mango, lychee, gekonfijte citroen, witte perzik en abrikoos ondersteunt met aromatisch
citroengras en kruidig koriander. Lange mineralige afdronk!
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