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Informatie over de wijn:

Technische Fiche

Naam: Nekora Verdejo
Druivensoorten: 100% Verdejo
Regio & land: Rueda, Spanje
Producent: Vinotage
Inhoudsmaat: 75 cl
Alcoholpercentage: 13%
Serveertemperatuur: 8 °C - 10 °C

Foodpairing:
Deze wijn kan goed bij vis- en schaaldieren, warme
salades, gegrild vlees en kazen.

Informatie over de producent:

Al 7 generaties lang is de familie Haro
gespecialiseerd in het produceren van
natuurlijke wijnen. Vinotage werkt uitsluitend
met kleine familiewijnhuizen en dankzij deze
jarenlange ervaring hebben we een solide relatie
opgebouwd met onze wijnhuizen, gelegen in de
belangrijkste wijngebieden van Spanje.

Onze filosofie is om 100% natuurlijke en pure
wijnen te produceren in harmonie met het
milieu. Om dit te bereiken voegen wij geen
sulfieten of suikers toe en gebruiken wij ook
geen onnodige pesticiden of dierlijke producten
(VEGAN). Onze passie is om vergeten oude
wijnstokken nieuw leven in te blazen met
bijzondere inheemse druivensoorten zoals
Hondarribi Zuri, Samsé, Trepat, Xarello en
Parellada. Tijdens het fermentatieproces
gebruiken we authentieke natuurlijke gisten die
de persoonlijkheid van de druif in uw glas wijn
perfect weerspiegelen.

Rueda ligt ten zuidoosten van het wijngebied Ribera del Duero. De belangrijkste druif in deze streek is de Verdejo, die
soms gezelschap krijgt van Sauvignon Blanc of Viura. De wijngaarden liggen op het hoogste deel van DO Rueda op ca
750. In dit gebied heerst een continentaal klimaat, de droge en lange winters zorgen er voor dat de mosten langzaam
vergisten en de wijnen vervolgens een gelijkmatige rijping ondergaan. Hierdoor kan zich een rijkdom aan aroma’s en
mineraliteit ontwikkelen. Mede door de geringe neerslag is de opbrengst per hectare aan de lage kant. Een pure
Verdejo uit het hoogland van Rueda. Heldere gele kleur met groene tinten. Krachtig en fris in de neus met aroma’s van
groene appel en tropisch fruit gecombineerd met een vleugje venkel. In de mond frisse smaken en een aangename

lange afdronk.
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