
	

	

 
 
 

 

	
Technische	Fiche	
	
Naam:	Pellegrino	"IL	SALINARO"	Grillo	
Druivensoorten:	100%	Grillo	
Regio	&	land:	Sicilië,	Italië	
Producent:	Cantine	Pellegrino	
Inhoudsmaat:	75	cl	
Alcoholpercentage:	13%	
Serveertemperatuur:	8	°C	–	10	°C	
	
Foodpairing:		
Pasta	pesto,	hoofdgerechten	met	vis	&	pasta’s	
	
Informatie	over	de	producent:	
“Sinds	1880	verbouwen	we	de	beste	Siciliaanse	
druiven,	die	vandaag	de	dag	een	realiteit	
vertegenwoordigen	met	een	grote	traditie	en	
ervaring	op	het	eiland.	
De	familie	heeft	altijd	de	activiteiten	in	de	wijngaard	
en	in	de	kelder	geleid	en	vandaag	is	de	zevende	
generatie	betrokken	bij	de	dagelijkse	leiding	van	het	
bedrijf.	
Het	is	een	lange	familiegeschiedenis,	gebouwd	op	
respect,	zorg,	liefde	en	toewijding	en	op	waarden	die	
van	vader	op	zoon	worden	doorgegeven,	waardoor	
het	vandaag	de	dag	een	van	de	grootste	families	in	de	
Siciliaanse	wijn	is.	
	
	
	

	
	

	
	

	
	
	
Informatie	over	de	wijn:	
Oogstperiode	vanaf	half	augustus.	Reductieve	vinificatie	met	zachte	persing	en	daaropvolgende	lange	gisting	op	
lage	temperatuur.	4	maanden	rijping	op	staal.	De	bodem	bestaat	uit	kalk-	en	zandgrond,	behorend	tot	de	rode	
bodems	van	de	Middellandse	Zee;	het	heeft	een	goede	balans	tussen	lucht	en	water	in	de	bodem,	naast	een	rijke	
waterreserve.	De	hoogte	is	op	zeeniveau.	De	wijngaarden	zijn	op	gelegen	op	800	m	van	de	zee,	is	het	een	gebied	
dat	profiteert	van	het	verzachtende	effect	van	de	zeebries	die	de	maximumtemperaturen	verlaagt.	De	kleur	is	
strogeel	met	groenachtige	reflecties.	Delicate	aroma's	van	citrus	vermengd	met	kruidachtige	tonen	en	lichte	
hints	van	perzik	en	groene	appel.	De	smaak	is	intens,	matig	warm	met	een	aangename	zachtheid.	


