
 

 

 

 

 

 

 

Technische Fiche 

Naam: Bodegas Bleda Pinco Doncel 12 Meses 
Druivensoorten: 70 % Monastrell &  
30% Syrah 
Regio & land: Jumilla, Spanje 
Producent: Bodegas Bleda 
Inhoudsmaat: 75 cl 
Alcoholpercentage: 15% 
Serveertemperatuur: 16 °C - 18 °C 

Foodpairing: 
Deze wijn is lekker bij kruidige gerechten, rood 
vlees, lamsvlees, oude kazen. 

Informatie over de producent: 
Bodegas Bleda is een Spaanse familiewijnmakerij, 
opgericht in 1915. Nu runt de vierde generatie Bleda-
wijnbouwers de wijnmakerij. We bezitten meer dan 
250 hectare wijngaarden, voornamelijk geteeld in vaas 
(bush-wijngaarden) waaronder enkele van de beste 
staten met de oorsprongsbenaming Jumilla. Bodegas 
Bleda combineert de modernste 
wijnbereidingstechnieken met eeuwenoude 
wijnbereidingsmethoden, waardoor zijn wijnen een 
voortreffelijke smaak krijgen. 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

Informatie over de wijn: 
Geselecteerde, met de hand geplukte druiven van de eerste week van september tot midden oktober. Verschillend 
fermentaties van elke druif. Twaalf maanden gerijpt (12 miljoen) op zowel Frans als Amerikaans eikenhout met een 
unieke selectie van verschillende toastjes. Zeer intense kersenrode kleur. Sterke en  intense aroma's met een 
complexiteit die het rode en zwarte rijpe fruit benadrukt. Goed gebalanceerd in de mond, Een mooie assemblage van 
eikenhout, kruidige hints, fruitigheid & een rijpe tannine die zorgt voor volume en zoetigheid op het einde. 


